
本物のスピリッツから作られた
世界で初めてのノンアルコールスピリッツ

“Sober Spirits(ソバースピリッツ)”は、本物のスピリッツからアルコールを除去して作られた
全く新しいノンアルコール体験です

アルコール分
0.00%

砂糖
不使用

アルコール
完全除去
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World“
に選出
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In
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SOBER SPIRITSの6つの強み
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SOBER SIPIRTSの製造工程

HOW
IT’S

MADE?

スピリッツをパートナー
蒸留所で製造

・フレンチカリビアンラム
・フレンチジン
・スコティッシュウイスキー

Alcohol

65%

Alcohol

70%

to

アロマの複雑化
1875年に設立された自社蒸留所で、6つの相
補的な技術により、香りのプロファイルを際
立たせている。その一つが、100年以上使い
込まれた銅製のポットスチルで、複数回蒸留
し、樹皮やボタニカル、果実などの原材料を
特別な浸出、浸漬し、香りを抽出している。

アルコールの除去
香水で有名なフラン南部のグラースに輸
送し、スピリッツからエタノールを分離。
ワインの脱アルコール処理とは異なり、
圧力や温度を正確＆複雑にコントロール
することにより、コストはかかるが、純
度の高い風味を実現している。

ブレンド
風味、口当たり、余韻の最適なバラン
スを実現するため、アルコールを除去
した液体と抽出したエキスはグラム単
位の精度で計量され、ブレンドされる。
これにより、一口ごとに格別で記憶に
残る味わいを実現している。

フィルター
異なる目合いのフィルターを用いた
多段階ろ過工程を採用。各工程は、
個々の商品の特性に合わせて慎重に
調整され、その本来の味わいを損な
うことなく、透明感と口当たりを表
現するよう設計されている。

低温殺菌と分析
すべてのタンク、蒸留器、ボトル、コルク、お
よび機器は、HACCP基準に従って徹底的に消
毒し管理されている。商品は、殺菌専用のカラ
ムで65～85℃で商品特徴に合わせ10～30分殺
菌処理し、安全と長期保存性を確保。またラボ
でアルコール度数0.00%であることを確認。

ボトリング・出荷
最大1週間にも及ぶ製造
工程のすべては、丁寧な
瓶詰めとパレット積みで
締めくくられ、世界中へ
出荷されている。
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